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Gastronomia e tipicita

1. Tag
Ankunft an der Adriakiste. Willkommensdrink und Abendessen im Hotel. %

2. Tag

Heute folgt der 1. praktischer Kochkurs in einer Kiiche bei einem Agriturismo am Land in der N&he von Santarcangelo, wo uns
die ,, Azdore* (die romagnolischen K&chinnen) in die Tradition der althergebrachten Kochkunst einfiihren und einige Tricks verraten
werden. Mittagessen im Agriturismo mit was sie selbst zubereitet haben mit Weinverskotung! Am Nachmittag Besichtigung des
Stadtzentrum Santarcangelo, wo sich der beriihmte Ganganellibogen erhebt und das reich an Tiirmen, Bastionen, Toren und Palasten
ist, bis hin zur herrlichen ,Rocca Malatestiana® (Burg der Malatesta). Besichtigung der charakteristischen und mysteridsen
Tuffsteingrotte, ein Labyrinth antiker H6hlen im Lehmboden und die im Laufe der Jahrhunderte verschiedene Zwecke hatten,
religi®se, strategische usw... Besichtigung der charakteristischen Druckerei Marchi: seit dem XVII. Jh. werden in dieser Werkstatt Stoffe
mit den stets gleichen Farben, Methoden und Holzklischees bedruckt; ein Erbe der Volks-Dekorationskunst der antiken

Romagna. Freizeit zur Verfiigung. HP im Hotel.

3. Tag

Heute besichtigen wir die beriihmte Kochschule CASA ARTUSI in Forlimpopoli. Im Inneren eines alten Klosters im Herzen der
Stadt befindet sich eine der berlihmtesten italienischen Kochschulen fiir hauswirtschaftliche Kiiche, die lhren Namen von Pellegrino
Artusi ableitet, der daflir geschatzt wird, gutes Essen geliebt zu haben und der als Vater der italienischen Gastronomie gilt.
2Zweistiindiger Demonstrationskurs und Mittagessen im Restaurant Casa Artusi.

An Nachmittag Weiterfahrt nach Bertinoro, typisches Beispiel einer mittelalterlichen Zittadelle. Wir gehen die “Via della
Vendemmia” durch das historische Zentrum bis zum Hauptplatz, wo sich die beriihmte Saule der Gastfreundschaft (Symbol der
traditionellen Gastlichkeit des Ortes) befindet. Besichtigung einer bekannten Kellerei mit Weinverkostung. HP im Hotel.

4. Tag

Freizeit am Vormittag. Mittagessen Im Hotel. Am Nachmittag Ausflug nach Mondaino. Wir kommen zum berihmten Platz der
“die Pfanne” genannt wird, von wo aus wir ins Innere der Burg gelangen, in der sich heute das Museum befindet. Besichtigung der
Mittelalterlichen Stadt mit der wunderschénen Kirche S. Michele, und schlussendlich das ,,Untere Tor* des Ortes. Dort finden wir
“Mulino delle Fosse” (die Grubenmiihle), ein bezaubernder Ort im Innern eines alten Franziskanerkonvents, wo der beriihmte
Fossa-kase hergestellt wird. Wir lernen die Technik des Eingrabens und der ,,Ernte” des Kases kennen, und nattrlich darf eine
Verkostung nicht fehlen! Abendessen im typ. Agriturismo.

5. Tag

Heute folgt der 2. praktischer Kochkurs in einer Klche bei einem Agriturismo am Land in der N&he von Urbania, wo uns die
»Azdore* noch einige Tricks verraten werden. Mittagessen im Agriturismo mit was sie selbst zubereitet haben!

Am Nachmittag fahren wir nach Sassocorvaro, Eintritt in die majestétische Burg von Ubaldo, die ein revolutionéres Beispiel fiir
Befestigungsanlagen darstellt, und noch heute den experimentellen und atypischen Charakter gegeniiber der restlichen Militar-
architektur des Herzogtums von Urbino wiederspiegelt; diese Festung ist eines der herausragenden Meisterwerke der
Renaissancearchitektur. Transfer und Besichtigung zur Brauerei, die ein spezielles Bier herstellt, und Verkostung. HP im Hotel.

6. Tag

Rickreise
Gruppen von 10 bis 30 Personen:
BUSPREIS AUF ANFRAGE

Im Preis inbegriffen:

5 Nachte Unterkunft Hotel an der Kiiste oder im Hinterland
Vollpension mit Wein und Wasser am Tisch
Deutschsprachige Reiseleitung wahrend der Ausfliige
Besichtigungen und Kostproben laut Programm

2 Stunden Kochkurs bei Casa Artusi

2 x 3 Stunden Kochkurs im Agriturismo

1 gastronomisches Geschenk
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